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S'ESCOLLIRAN CINC EQUIPS INTERDISCIPLINARIS D'ESTUDIANTS
QUE TREBALLARAN EN UN REPTE AMB TUTORS DE DANONE:

DIRIGIT A ESTUDIANTS DE 20N, 3ER | 4RT DE:
NUTRICIO HUMANA | DIETETICA
CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS
CIENCIES CULINARIES | GASTRONOMIQUES
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PROGRAMA DE FORMACIO PER PART DE DANONE | STARTUB!:

*11/02/2025 DE 15.30H-18.30H AL CENTRE DANONE I+D CARASSO (C/ CORSEGA ] INSCRIU-TE JA!!
590):
= PRESENTACIO DANONE | CONCURS REPTES D'INNOVACIO
= PRESENTACIO DELS TUTORS/ES
= VISITA INSTAL-LACIONS

«17/02/25 DE 16.30-18.00H A LA SEU STARTUB!-FOCUS INNOFOOD AL CAMPUS
(EDIFICI MASIA):

= TALLER D'IDEACIO DE PRODUCTE A CARREC DE KARLA HERNANDEZ, FACULTAT
D'ECONOMIA (UB).

e17/03/25 DE 16.30-18.00H A LA SEU STARTUB!-FOCUS INNOFOOD AL CAMPUS
(EDIFICI MASIA):

= TALLER DE PRODUCTE/PROPOSTA DE VALOR A CARREC D’'ADRIANA ESPINET,
STARTUB!

«22/04/25 DE 16.00-17.30H A LA SEU STARTUB!-FOCUS INNOFOOD AL CAMPUS
(EDIFICI MASIA):

= TALLER “PREPARA EL TEU PITCH”, A CARREC DE M. ANGELES GARCIA, DEPT.
FILOLOGIA HISPANICA (UB).

*AQUESTA ACTIVITAT ES SUSCEPTIBLE DE RECONEIXEMENT DE 3 ECTS


https://forms.office.com/e/NCMuQnJqT9

